— ELECTRIC PASTA COOKERS
5 CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI SREKTPINECKRE NAKAPOHOBAPR

O Struttura, coperchi e cestelli in acciaio inox - vasca in acciaio inox AISI316
spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - resi-
stenze corazzate in acciaio inox incoloy - rubinetto carico acqua collegabile alla
rete - rubinetto di sicurezza esterno - camino rialzato con funzione paraspruzzi
-il mod. CP/11 & da banco ed & dotato di sistema di scarico a innesto frontale a
baionetta e coppia i cestelli piccoli - il mod. CPM/30 & dotato di mobile, ha siste-
ma di scarico collegato alla rete e sistema a sfioramento per eliminare i residui
di deposito di amido della pasta.

Optional: cestello grande per il mod. CP/11 - cestelli in varie dimensioni (CE
1/1-1/2-1/3-1/6) per il mod. CP/30.

* Stainless steel structure. Lids and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless
steel container - insulating material basket handles and lid knobs - incoloy
stainless steel armoured resistances - water supply faucet can be connected to
the mains - external safety faucet - raised exhaust with spray guard function -
mod. CP/11 s a counter model and comes with a frontal bayonet coupling drain
system and pair of small containers - mod. CPM/30 comes with a trolley, has a
drain system connected to the mains and skimming system to eliminate pasta
starch deposits.

Optional: large basket for mod. CP/11 - various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3
- 1/6) for mod. CPM/30.

O Structure, couvercles et paniers en acier inox - cuve en acier inox AlSI316
épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles en matiere isolante - résis-
tances blindées en acier inox incoloy - robinet de vidange d'eau raccordable
au réseau - robinet de sécurité extérieur - cheminée surélevée servant de pa-
re-gouttes - le mod. CP/11 est un modéle de comptoir et est muni de systeme
de vidange a amorce frontale a baionnette et paire de petits paniers - le mod.
(CPM/30 est accompagné d’un meuble. Il dispose d'un systéme de vidange rac-
cordé au réseau et d'un systéme a effleurement pour éliminer les dépdts d’ami-
don des pates.

En option: grand panier pour le mod. CP/11 - paniers de diverses dimensions
(CE1/1-1/2-1/3-1/6) pour le mod. CPM/30.

Q Struktur, Deckel und Korbe aus Edelstahl - Becken aus AlSI316-Edelstahl
(Stdrke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - geschiitzte
Widerstande aus Incoloy-Edelstahl - ans Wassernetz anschlieBbarer Wasserein-
fiillhahn - duBerer Sicherheitshahn - erhdhte Riickwand mit Spritzschutzfun-
ktion - das Mod. CP/11 ist fiir einen Tresen vorgesehen und ist mit einem Ablass-
system mit Frontal-Bajonettverschluss ausgestattet und ein paar kleiner Korbe
- das Mod. CPM/30 ist mit einem Mdbelstiick ausgestattet und verfiigt iiber ein
an das Wassernetz angeschlossenes Ablasssystem und ein Uberlaufsystem zur
Eliminierung von Nudelstdrkeablageresten.

Optional: Grosser korb fiir das mod. CP/11 - Korbe in verschiedenen GroR3en (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) fiiir das mod. CPM/30.

O Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor - mangos cestas y pomos tapas de material aislan-
te - resistencias blindadas de acero inoxidable incoloy - grupo de carga agua
para conectar a la red - grifo de sequridad externo - chimenea elevada para
proteger de las salpicaduras - el mod. CP/11 es para banco y posee un sistema
de descarga con acople frontal tipo bayoneta y par de cestos pequefios - el mod.
u. | (PM/30 con mueble en dotacion, lleva un sistema de descarga conectado a la
| red y un sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depdsitos
de almidén de la pasta.

l Opcional: Cesto grande para el mod. CP/11 - cestas de diferentes tamafios (CE

1/1-1/2-1/3-1/6) para el mod. CPM/30.

CPM/30
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS
INEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU

CUOCIPASTA ELETTRICI

O Kopnyc, KpbILLKI 1 KOP3WHbI U3 HEpXKaBetoLLel CTanu - eMKOCTb 13 He-
pxaetowueii cranm AlSI316 TonwmHoi 15/10 - pyykn KOP3WH W KpbILLeK 13
U30MpYIOLLEr0 MaTepMana - apMupoBaHHble TIHbl 13 HepxxaBeloLLen cTanm
“NHKONOW" - KpaH ANA 3anuBa BOAbI, NOACOEAMHAEMBI K BOAONPOBOAHOIA
CeTV - BHELUHMIA 3aLUMTHII KpaH - IPUNOAHATAA BbITAXHAA Tpyba ¢ GyHKumelt
3aWuThl 0T 6pbI3r - MoA. CP/11 B HACTONBLHOM UCMONHEHIN 1 OCHALLIEHa CACTe-
MOIi BbIMycKa ¢ GPOHTANbHBIM 6allOHETHBIM COEAMHEHNEM W [iBE ManbIX KOp-
31HbI - Mog. CPM/30 ocHatueHa Tym60it, cucTeMoii CvBa, NOACOEANHEHHON K
KaHaNM3aLnm 1 CeHCOPHOI CUCTEMOI QUMCTKM OT Kpaxmana.
JononwumenvHas komnnexkmayus: 6onbluaa KopauHa ana mop. CP/11 -
KOp31HbI pa3nuuHblx pasmepos (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6) ana moa. CPM/30.

MODELLO MODEL
MODELE MODELL

MODELO MOZEND

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TIOAKIIOYEHHE
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO

BASKET CAPACITY

CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN

CAPACIDAD CESTA

BMECTMOCTb KOP3UHb

TEMP0 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS 20=100°C ZEIT 20=100°C
TIEMPO 20=100°C BPEMS 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT 90=100°C
TIEMPO 90=100°C BPEMS 90=100°C
PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  IOYACOBOE MPOM3B0ACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECGPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKI
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P/11 CPM/30
3,5kW 8,0kW
230V/IN/50-60Hz ~ 400V/3N/50-60Hz
1Lt 30 Lt.
Tkg 3kg
~20 ~30
~3 ~6
7kg/h 15kg/h
300x600x 400x700x
410h (mm) 1040h (mm)
17Kg 49Kg
25Kg 59 Kg
660x370x 780x480x
570h (mm) 1200h (mm)
0,139m’ 0,449 m*
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER
CU OCI PASTA E LETT R I CI COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS
NEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKHU
MODELLO MODEL
TG R P/ P/ CESTELLOCE1/1 CESTELLO CE1/2 CESTELLO CE1/3 CESTELLO CE 1/6
MODELO MOZENb standard 2 basket optional 1 baskets solo / only CPM/30 solo / only CPM/30 solo / only CPM/30 solo / only CPM/30
A 520 mm 520 mm 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 325mm 325mm 330 mm 330mm 290 mm 140 mm
C 190 mm 190 mm 60x2 mm 220mm 60x2 mm 60 mm
D 100 mm 210 mm 290 mm 140 mm 105 mm 105 mm
E 170 mm 170 mm 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm
F 225 mm 225 mm 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G i i s s s K
H 200 mm 200 mm 285 mm 285mm 285 mm 285mm
| 345 mm 345 mm 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L i i s s s K
M 225 mm 225 mm 310 mm 310mm 310 mm 310mm
A G
B | C 1
a [ ] w
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POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE173 CE1/6 CE173 CE173 CE1/6 | CE1/6
CE1N CE1/2 | CE12 CE173 CE12 | CE1/6 CE1/73 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
CE1/73 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6

—— CE1/1 — CE172 '-"""-# 13 - CE1/6
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